
I Komunia  
Święta

Oferta na rok 2025



Bufet ciepły
Rosół z domowym makaronem

Polędwiczka wieprzowa z sosem miodowo - musztardowym

Gnocchi w sosie z suszonych pomidorów, ze szpinakiem i serem Bursztyn

Filet z dorsza z sosem koperkowym

Młode ziemniaki z masłem i koperkiem

Warzywa gotowane na parze z prażonymi migdałami

Menu dziecięce – bufet ciepły
Zupa krem z pieczonych pomidorów 

Fileciki z kurczaka w chrupiącej panierce

Pizza z szynką i pieczarkami

Bufet zimny
Pieczony rostbef z rukolą, pomidorami cherry i serem Grana Padano

Sałatka nicejska z grillowaną piersią z kurczaka i jajkiem przepiórczym

Śledź w śmietanie z jabłkiem

Caprese z pesto bazyliowym

Pieczywo, oliwy smakowe

Wybór surówek

Grill 
Karkówka wieprzowa w pikantnej marynacie

Grillowana kiełbasa

Kurczak Souvlaki

Grillowana kukurydza

Sosy

Bufet deserowy 
Brownie czekoladowe z wiśniami

Tradycyjny sernik 

Owoce filetowane

Wózek z lodami rzemieślniczymi

MENU 
- I Komunii Świętej -



Cennik:
Menu z pakietem open bar  
(woda, soki, kawa, herbata)

295 zł brutto / osoba dorosła

90 zł brutto / dzieci 6-12 lat

Dodatkowy open bar  
(wina Chateau Isolette i Piwo Vrest) 

+ 35 pln / osoba dorosła

Informacje dodatkowe:
Rozpoczęcie przyjęcia najwcześniej o godz. 13:00.

Czas trwania przyjęcia do 4 h.

Restauracja zapewnia obrusy, serwetki i nakrycie stołów.

Dodatkowe dekoracje, kwiaty po stronie organizatora.

Forma przyjęcia – bufetowa.

Wymagana zaliczka – 500 zł (przelew).

Płatność 100% najpóźniej tydzień przed datą planowanego przyjęcia.

*W przypadku, gdy liczba Gości wszystkich komunii w danym terminie nie 
przekroczy 50 osób, zastrzegamy sobie prawo serwisu dań w formie półmisków. 

Torty 
Jeśli zechcą Państwo podkreślić uroczystość wydarzenia, 

nasza cukiernia Blugrass delice może przygotować 
dodatkowo na Państwa życzenie tort okolicznościowy. Każdy 
tort jest robiony z najwyższej jakości składników. Kremy są ̨na 
bazie śmietany i czekolady belgijskiej oraz owoców. Używamy 
jedynie prawdziwego masła i jajek od lokalnego producenta.

Dostępne smaki: 

Biała czekolada – malina

Mango – marakuja – kokos 

Ciemna czekolada – wiśnia – brandy

Wegański czekoladowy tort, kawa – orzech 

Cena 140 zł/kg


