SWIATECZNE
Spotkanie
firmowe

Okres przedswigteczny to doskonaty

Czas Na uroczyste spotkanie w gronie
pracownikow, partnerow i wszystkich osob,
ktore w mijajacym roku przyczynity sie do
sukcesow Twojej firmy.

Zapraszamy do zapoznania sie z proponowanymi przez nas
opcjami cateringowymi — nasze mozliwosci pozwalaja na
organizacje spotkan o réznej skali i charakterze, w zaleznosci
od Twoich potrzeb i oczekiwan.

Niezwykle oryginalna forma uhonorowania Twoich
pracownikow lub partneréw moze byc tez przygotowana
przez nas Paczka z Prowansji. Dzieki wieloletniej wspotpracy
z winnica Chateau Isolette oraz lokalnymi rzemiesinikami

z Doliny Rodanu, oferujemy szykowny zestaw autentycznych
upominkow pochodzacych z tego regionu Frangji.

Goraco zapraszamy do zapoznania sie z naszg oferta!

blugrass resto



Menu serowowane

dla grup do 30 os6b

Przyktadowe menu | - 165 7t netto/os.

Zupa lub przystawka

Zupa rybna z krewetkami, warzywami, ziotami oraz kwasna smietana i koperkiem

Marynowana gruszka z karmelizowanym stonecznikiem, selerem naciowym, mazurskim
serem typu Jersey Blue, satatka radicchio i dressingiem winogronowym WEGE

Dania gtéwne
Kotlet schabowy z sezonowanej wieprzowiny, ze szczypiorkowym purée ziemniaczanym,
kapusta zasmazang z grzybami i czerwonym winem oraz satatka z dzikich ziot

Pstrag z Zielenicy z makaronem fregola z melisa, purée dyniowym, satatka z kopru
wioskiego, dressingiem z rokitnika i sosem z czerwonej pomaranczy

Risotto truflowe z serem Parmigiano Reggiano, chipsami z topinamburu i nasturcja WEGE

Deser

Sernik

Rocher czekoladowy VEGAN

Przyktadowe menu Il - 195 7 netto/os.

Zupa lub przystawka
Krem z wedzonego ziemniaka i pora, z opalanymi ziemniakami
i kawiorem koperkowym WEGE

Tatar z wotowiny z Pniew, ze szczypiorkiem, kremowym zottkiem i kaparami

Dania gtéwne
Pieczona kaczka z kopytkami w okrasie, purée z pieczonego jabtka i wanilii, chutney
z czerwonej kapusty z winem i rodzynkami i oliwg majerankowa

Filet z dorsza norweskiego podany z makaronem fregola i szpinakiem, satatka
z zielonych szparagow, sosem z palonego masta i oliwag pietruszkowa

Gnocchi marchewkowe aromatyzowane szatwig, z puree z karczocha,
orzeszkami piniowymi i satatka z jabtka WEGE

Deser

Torcik dacquoise z kremem kajmakowo - kawowym i karmelizowanymi bakaliami

Financier z rokitnikiem i musem z biatej czekolady



Dodatkowy

bufet zimny i deserowy @

uzupetnienie kolacji serwowanej

Bufet zimny
— 55 zt netto / os.

Sledz z jabtkiem, rodzynkami i kwasng smietana
Safatka z kozim serem i pieczonym burakiem

Pieczony rostbef z pomidorami koktajlowymi, rukola,
serem Grana Padano i oliwg z suszonych pomidoréw

Satatka ziemniaczana z wedzonym tososiem

Pieczywo, oliwy smmakowe

Bufet deserowy ®
— 35 zt netto / os.

Sernik z kremem

pomaranczowym

Piernik

Ciasto makowe

k.
Pakiet Open Bar
pakiet | Kawa, Herbata, Woda mineralna, 2h - 35 zt/os. Napoje gazowane
Soki owocowe - 2 rodzaje 4h - 45 zt/os. +15 zt/os.
Pakiet Il poprzedni pakiet + 2h - 95 zt/os. Welcome drink
. . 4h - 15 zt/os. +15 zt/os.
Soki owocowe, Napoje gazowane,
Wino Isolette (biate, czerwone, rézowe),
Piwo Vrest
Pakiet Il poprzedni pakiet + 2h - 125 zt/os. Welcome drink
Wédka 4h - 145 zt/os. +15 zt/os.
Whisky albo Rum albo Gin
+10 zt/os.
Pakiet IV poprzedni pakiet + 2h - 155 zt/os. Welcome drink
4h - 175 zt/os. +15 zt/os.

Rum, Gin, Whisky

Pakiet V - poprzedni pakiet +

Premium Powitalny kieliszek wina musujacego Isolette

Koktajle: Aperol Spiritz, Mojito, Whisky
Lemonade, Negroni, Cuba Libre

blugrass resto

2h - 175 z{/os.
4h - 195 zi/os.

Dodatkowo mamy mozliwos¢:
rezerwacji sali na wytacznosc¢
modyfikacji menu wedtug potrzeb Gosci
przygotowania innych form kolacji (np. bufet)
przygotowania prezentéw dla Gosci



